
品質の良さは折り紙付き「御前崎ブランド」

OMAEZAKI BRAND 

なっとく！原子力とエネルギーの ＡＱ &

　御前崎は、干し芋発祥の地として知られていま
す。その歴史は古く、江戸時代後期に栗林庄蔵が
干し芋の製法の原型を考案しました。この製法は、
現在に至るまで受け継がれています。
　「遠州名産ほしいも」の原料となるサツマイモは
土にこだわった畑で栽培しており、その土には完
熟堆肥にミネラルを混ぜた肥料を使用していま
す。遠州名産ほしいもの製法には、遠州地方特有
の「からっ風」と全国屈指の日照時間を誇る御前崎
の強い日差しが必要で、手早く乾燥することで柔
らかくなり、サツマイモ本来の自然の甘さが引き
出されます。
　サツマイモには食物繊維やカリウムなどが豊富
に含まれており、近年は健康志向の高まりから女
性にも人気があります。

照　会　農林水産課　☎０５３７�１１２５

（令和３年度認定）
遠州名産ほしいも

Ｑ 人の体は放射線を受けるとどうなるの？ 

　　�放射線を受けることを「被ばく」といい、一度に大量の被ばくをすると、人体に影
響が出るとされています。ただし、年間100ミリシーベルト以下の被ばくでは人
体への影響は確認されていません。私たちは、日常生活で自然からの放射線（年間
約２.１ミリシーベルト）を常に受けていますが、これは普段の生活で気にするもの
ではありません。
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照　会　エネルギー政策課　☎０５３７�１１３４
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