
なっとく！原子力とエネルギーの ＡＱ &

現在１・２号機を解体中の浜岡原
⼦⼒発電所の場合、約45万トンの
解体撤去物が発⽣します。そのうち
の約95％が「放射性廃棄物でないも
の（約78％）」と放射能レベルが極め
て低い「クリアランス物（約17％）」
で、この2種類の廃棄物は、資源の
有効利用の観点からできる限りリサ
イクルしていきます。

残りの約４％が「低レベル放射性廃
棄物」であり、放射性物質の量の区分
に応じて、処分方法が変わります。

次回、クリアランス制度について
紹介します。

A

Ｑ 解体によって発⽣する解体撤去物の量はどのくらい？
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おまえざきレシピコンテスト受賞作品

RECIPE CONTEST 栄養カップメシ
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小中学生の部 優秀賞レシピ

照　会　健康づくり課　☎０５３７�１１２３

◆ごはん� 200㌘
◆釜揚げしらす� 大さじ２
◆細ネギ� 大さじ２
◆ごま� 大さじ１
かつお節� 適量

卵� ２個
マヨネーズ� 少々
塩・こしょう� 少々
しょうゆ� 適量
ミニトマト� 少々

材料（２人分）

調理時間

８分

作り方

時短で簡単！！
栄養バランスもグッド！！！

1マグカップに◆の半量ずつとかつお節を入れて混ぜ
る。

21の表面にマヨネーズをぬり、卵を割り入れる。卵
はレンジで破裂しないように楊枝で黄身に穴を数
カ所開けておく。

3塩・こしょうをふり、ふんわりラップをかけて500
Ｗで１分20秒レンジにかける。

4しょうゆをお好みでかけ、ミニトマトで飾りつけた
ら完成♪

使用している特産品：かつお節、しらす、トマト

放射性廃棄物で
ないもの

低レベル放射性廃棄物

全体物量
合計

約45万トン

約17％
（約8万トン）

約4％（約2万トン）

約78％
（約35万トン）

クリアランス物

《浜岡原子力発電所1・2号機の解体撤去物量》

出典：中部電力株式会社ホームページ「解体撤去物について」
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