
「
地
域
の
食
文
化
と
伝
統
の
尊

重
及
び
地
産
地
消
の
推
進
」、

「
市
民
の
自
発
的
取
り
組
み
の

尊
重
と
相
互
連
携
」
と
い
っ
た

部
分
に
も
通
じ
て
お
り
、
今
後

は
、
シ
テ
ィ
プ
ロ
モ
ー
シ
ョ
ン

と
も
連
携
し
て
事
業
を
発
展
さ

せ
て
い
き
ま
す
。

御
前
崎
ブ
ラ
ン
ド
へ
の
申
請

　

市
で
は
ブ
ラ
ン
ド
認
定
品
を

増
や
し
て
い
く
予
定
で
す
。
ブ

ラ
ン
ド
認
定
の
申
請
に
つ
い
て

は
農
林
水
産
課
が
今
後
、
期
間

を
設
け
て
受
け
付
け
ま
す
。
申

請
後
は
、
ブ
ラ
ン
ド
認
定
委
員

会
の
審
査
が
あ
り
ま
す
。
審
査

項
目
は

①
将
来
性
（
ブ
ラ
ン
ド
力
の
維

　

持
発
展
お
よ
び
事
業
計
画
）

②
市
場
性
（
消
費
者
・
取
引
先

　

の
評
価
、
販
売
体
制
）

③
信
頼
性
（
品
質
管
理
お
よ
び

　

安
全
、安
心
へ
の
取
り
組
み
）

④
コ
ン
セ
プ
ト
・
独
自
性
・
主

　

体
性
（
新
製
品
が
持
つ
歴
史

　

や
背
景
、
製
品
・
品
質
・
機

　

能
に
お
け
る
特
徴
、
商
品
イ

　

メ
ー
ジ
・
販
売
方
法
の
特
徴
）

の
４
つ
で
す
。

　

市
で
は
、生
産
者
や
事
業
者
、

行
政
な
ど
が
連
携
し
、
農
水
産

物
な
ど
の
１
次
産
品
を
加
工
し

た
２
次
産
品
も
創
出
し
て
い
く

こ
と
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

遠州夢咲牛

徹底した飼料管理により育てられ
た黒毛和牛。上質な脂の甘みと柔
らかくコクと深みのある味が楽し
めます。内閣総理大臣、農林水産
大臣賞を受賞した最高級銘柄。

御前崎生かつお

漁場である黒潮に近い御前崎は、
生かつおの水揚げ量が県内一。「一
本釣り」で捕った「生かつお」は
独自のもちもち感があり、さっぱ
りとした味わいが特徴です。

御前崎ブランド

認定商品
2019 年度

　「遠州夢咲牛」「御前崎生かつお」「御前
崎産アローマメロン」「御前崎つゆひかり」
「御前崎クエ」の５品目を御前崎ブランド
に認定しました。

御前崎つゆひかり

静岡県生まれの「つゆひかり」は、
御前崎の温暖な気候に適した早

わ

生
せ

品種です。爽やかな香りと鮮やか
な緑、渋みを抑えたふくよかな味
わいが楽しめます。

御前崎クエ

御前崎港で水揚げされた天然物
と、卵のふ化から完全養殖された
ものがあります。まぼろしの魚と
言われ、刺し身から鍋まで、良質
なクエが味わえます

御前崎産アローマメロン

温暖な気候で、日照時間全国１位
を誇る当市の環境のもと、１木１
果の栽培技術で育てられたアロー
マメロンは、ぜいたくで高級な香
り漂う最高級の一品です。

市民

・関係課で連携した事業
・施策に応じた事業展開
・既存事業の発展期展開

行政

関係団体事業者
生産者
御前崎市生まれの食品を使用した

各種事業を展開する

日
、
御
前
崎
ブ
ラ
ン
ド
に
認
定

さ
れ
た
５
品
目
の
う
ち
４
品
を

三
重
県
伊
勢
市
の
伊
勢
神
宮

（
内
宮
）
に
奉
納
し
ま
し
た
。

　

今
回
奉
納
し
た
の
は
御
前
崎

つ
ゆ
ひ
か
り
、
御
前
崎
産
ア

ロ
ー
マ
メ
ロ
ン
、
御
前
崎
生
か

つ
お
、御
前
崎
ク
エ
の
４
品
目
。

参
加
者
は
、
奉
納
４
品
目
を
担

ぎ
内
宮
の
宇
治
橋
を
渡
っ
て
神

楽
殿
に
納
め
、
御
前
崎
ブ
ラ
ン

ド
の
知
名
度
向
上
と
販
路
拡
大

が
図
ら
れ
る
こ
と
を
期
待
し
な

が
ら
参
拝
し
ま
し
た
。

　

市
に
は
「
御
前
崎
市
食
の
ま

ち
づ
く
り
条
例
」が
あ
り
ま
す
。

本
事
業
は
、
基
本
理
念
で
あ
る

「
食
を
通
し
た
産
業
の
振
興
」、
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