
御前崎ブランド認定品
御前崎市の豊かな自然、独自の資源および伝統的な加工技術などを活かして魅力ある産品などを
認定し、「御前崎ブランド」として発信していきます。御前崎市全体のイメージを高めるとともに
産品の普及向上を図り、地域経済の活性化と、御前崎市のさらなる発展を目的としています。

詳しくはHPをご覧ください

御前崎ブランドとは

うまいみさき

御前崎のおいしい食材ホームページ

うまいみさき御前崎

令和4年11月発行

御前崎港で水揚げされた天然物と、卵のふ化から完全養
殖された物があります。近年漁獲量が減少しているため、
「幻の魚」と呼ばれ、刺身から鍋まで、良質なクエが味わ
えます。

塩の素となる海水は、遠州灘の黒潮を活用し、手間と日
数をかけ加工しています。味はまろやかで柔らかく、おむ
すびや焼き魚などの料理に最適です。

御前崎なぶら塩
（令和2年度認定）

御前崎クエ
（令和元年度認定）

通年11月～3月
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