
御前崎ブランド認定品
御前崎市の豊かな自然、独自の資源および伝統的な加工技術などを活かし
て魅力ある産品などを認定し、「御前崎ブランド」として発信していきます。 
御前崎市全体のイメージを高めるとともに産品の普及向上を図り、地域経済
の活性化と、御前崎市のさらなる発展を目的としています。

詳しくは HP をご覧ください

御前崎ブランドとは

うまいみさき

御前崎のおいしい食材ホームページ

うまいみさき御前崎

令和 5年 5月発行

「つゆひかり」は、御前崎の温暖な気候に適した早生品種で、
新茶の摘み取りが早いため、もっとも早く新茶を楽しめます。
爽快な香りとソフトな渋みで、そのまろやかな味わいから 

「天然玉露」と呼ばれています。

漁場である黒潮に近い御前崎では、生かつおの水揚げ量
が県内一を誇ります。「一本釣り」で獲った生かつおは、
独自のもちもち感があり、さっぱり食べられます。

御前崎生かつお
（令和元年度認定）

御前崎つゆひかり
（令和元年度認定）
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